Instrukcja wydawania positkow w Publicznej Szkole
Podstawowej im. Karola Miarki w Dylakach
(catering — bez przechowywania)

1. Celinstrukcji

Celem instrukcji jest zapewnienie bezpiecznego, higienicznego i sprawnego wydawania
positkéw dostarczanych w formie cateringu, bez przechowywania positkdw na terenie
szkoty.

2. Zakres

Instrukcja obowigzuje wszystkich pracownikéw uczestniczacych w odbiorze i wydawaniu
positkdw uczniom na terenie szkoty.

3. Charakterystyka organizacji zywienia

e Positki dostarczane sg bezposrednio przed konsumpcja (ok. 5 minut wczesniej).
e Szkota nie posiada miejsca do przechowywania zywnosci.

e Kazda porcja znajduje sie w indywidualnym, zamknietym pojemniku.

e Positki sg rozstawiane na stotach i wydawane uczniom.

e Kazdego dnia wydawane jest jedno danie.

4. Odpowiedzialnosé

e Dyrektor szkoty — nadz6r nad organizacjg wydawania positkow.
e Wyznaczony pracownik — odbidr positkéw od firmy cateringowej.

e Personel nadzorujgcy — dbanie o porzadek, higiene i bezpieczenstwo uczniéw
podczas spozywania positkow.

5. Odbiodr positkow od firmy cateringowej
1. Odebra¢ positki bezposrednio przed planowanym wydawaniem.
2. Sprawdzié¢ zgodnos¢ liczby porcji zzamdowieniem.
3. Skontrolowaé stan pojemnikoéw (czyste, szczelne, nieuszkodzone).
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. W przypadku stwierdzenia nieprawidtowosci (uszkodzone opakowania) —
niezwtocznie zgtosic¢ firmie cateringowe;.

6. Zasady higieny personelu

e Przed kontaktem z positkami umy¢ i zdezynfekowaé rece.



e Nosi¢ czystg odziez robocza.
e Nie dotyka¢ bezposrednio zywnosci — positki pozostajg w zamknietych pojemnikach.
e Osoby z objawami chorobowymi nie moga uczestniczy¢ w wydawaniu positkow.

7. Wydawanie positkdow
1. Pojemniki z porcjami ustawié¢ na czystych, przygotowanych stotach.
2. Wydawanie odbywa sie bez porcjowania — uczniowie otrzymujg gotowe porcje.
3. Zapewnic¢ sprawny i ptynny przebieg wydawania, ograniczajac czas miedzy dostawa
a spozyciem.
4. Positki dietetyczne (jesli wystepujg) muszg by¢ wyraznie oznaczone.
5. Informacja o alergenach powinna byé dostepna w miejscu wydawania.

8. Postepowanie po zakonczeniu wydawania
e Zebrac puste pojemniki i odpady.
e Oczyscic¢ i zdezynfekowac stoty oraz powierzchnie.
e Usunac¢ ewentualne niewydane porcje zgodnie z ustaleniami z firma cateringowa.

9. Bezpieczenstwo i alergeny

e Zapewni¢ brak kontaktu positkéw z inng zywnoscia.

e Nie otwierac i nie przepakowywac porcji.

e Przestrzegac informacji przekazanych przez firme cateringowa w zakresie
alergenodw.

10. Postanowienia koncowe

Instrukcja obowigzuje od dnia zatwierdzenia i dotyczy organizacji wydawania positkow
cateringowych bez przechowywania zywnosci na terenie szkoty.




